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Plus de 40 ans de savoir faire

Jardin pour le vin d'honneur

Espace de jeux pour les enfants

140 places assises + salle enfants 20 personnes
Une piste de danse

Terrain de pétanque

Féte jusqu'a Sh du matin

10 min d'Annecy

15 min d’Aix Les Bains

35 min de Geneéve

Des produits frangais

Une équipe professionnelle et passionnée

Aux petits soins pour vos demandes spécifiques
Cuisine extérieure

Présence de 2 Chefs de cuisine et d'un Chef pétissier
Une équipe de 14 personnes & votre service

Une piscine chauffée de mi-mai & mi-septembre

30 couchages

Un bel espace de cérémonie laique

2 terrains de pétanque

Un parking privé

Location 3 nuits

Nuitée sur place aprés la soirée

(accessible & pied)

Un espace de jeux extérieur pour les enfants avec
balangoire
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Célébrez votre amour dans un cadre qui vous

ressemble.
Notre domaine, chaleureux et bucolique, est le
cocon idéal pour dire « Oui» entourés de ceux
que vous aimez

CHOUQUETTES MAISON TOUT
JUSTE SORTIES DU FOUR

—+

UNE BOISSON FRAICHE :
CITRONNADE, CIDRE , THE GLACE

En attendant votre arrivée, nous f‘ "f
accueillons vos invités de la plus ,‘,’/‘/,’ Ou
3 gourmande des fagons ! o UN STAND CHAUD :
- CAFE, THE, CHOCOLAT, VIN CHAUD
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BIERE, KIR AU BUGEY, KIR AU VIN

CHAMPAGNE, KIR AU VIN BLAN C
BLANGC, SODAS, JUS DE FRUITS

BIERE, SODAS, JUS DE FRUITS

BIERE, COCKTAIL EN VASQUE, JUS DE FRUITS, SODAS
KIR AU VIN BLANC, SODAS, JUS

DE FRUITS @ ‘.
\\ / j \\p

ar enfon’r

" LES BOISSONS

CHAMPAGNE BRUT BIERE ARTISANALE LOCALE
ALAIN VESSELLE aun axdmey de earéales ob srge flas
I @z@ufei%fz@wv 3al jpevsenney

/ 300€ : / 400€ -

'r le fat de 20 litres: ‘J "l fat de 30 litres '
80 bieres ‘ 120 biéres I

\\sow 3.75€ Ly \\soﬂr 3.30€ ' y
KIR PETILLANT AU BUGEY SODAS, JUS DE FRUITS

BRUT




4 FEUILLETES & FLAMICHES ASSORTIES
3 CANAPES ASSORTIS

PANIER DE GOUGERES AU FROMAGE
PANIERS DE CRUDITES & SAUCES
ASSORTIES

par oduyf

" 10€

1por enfcy{: '3

+

CLUB SANDWICH THON
WRAP SAUMON FUME MAISON
MACARON CACAO FOIE GRAS
TARTELETTE SABLEE A LA :;;’g
MOUSSELINE DE LEGUMES sis
MINI BLINIS AU CREMEUX
PARMIGIANO & COPPA claic coup de ecows des mariés
TARTELETTE POIRE QUATRE EPICES,

CHANTILLY ROQUEFORT

Mix tradition  Atelier snacking

L'OPTION GOURMANDE
OC&}@ Co/%%xm'g 8%,@“9/ = \- ) Remplacemer;’reiieel ee]rjr‘;:slee’rrclol|‘r|onne||e
a 39€ 18€ Ma}uag o wivants et conuivial)

par OCI Uyﬁaor enfoy;

<4 ESCALOPE DE FOIE GRAS POELE, PAIN
D’EPICES, CONDIMENT FRUITS ROUGES
MINI BURGER VIANDE OU POISSON

4 SHOW TRANCHEUSE A JAMBON

+ THON A LA PLANCHA MARINE MIEL
SESAME SOJA

4 GAMBAS SNACKEES ET SON CHORIZO
GASPACHO DE SAISON ET SORBET
MAISON



OC@ Me/m,u

SAUMON FUME PAR NOS SOINS, EMINCE ET EN
MOUSSELINE, FOCCACIA AUX HERBES,
LEGUMES DU MOMENT CONFITS

TATIN DE POMMES DE TERRE AU FOIE GRAS, CREME DE CEPES \

BRUSCHETTA DE LEGUMES DE SAISON ET MOZZARELLA DI BUFFALA,
COULIS PESTO ROQUETTE, NOIX DE JAMBON FUME @

RISOTTO VERDE, SAINT JACQUES GRILLEES, GRESSIN A LA
NIGELLE ET MOUSSE DE LAIT A L'AIL ROSE

L'EUF PARFAIT, LEGUMES ROTIS, BOUILLON ET MOUILLETTE

TATAKI DE THON AU SESAME, TARTARE AUX AROMATES \ /
ET PETITS LEGUMES N




OMBLE CHEVALIER, BISQUE D'ECREVISSES, RISOTTO VENERE /Z ;\

ET LEGUMES DE SAISON N
PIECE DE VEAU BASSE TEMPERATURE, RISOTTO FORESTIER AU / :4;\
PARMESAN ET LEGUMES DU MOMENT VA
R\

FILET MIGNON DE PORC EN HABIT VERT, JUS FORESTIER, _20€
POMMES DE TERRE FONDANTES ET LEGUMES DU MOMENT 4
PAVE DE SAUMON BOMLO, VIENNOISE A LA TOME DES BAUGES, /’;\\
POMMES MITRAILLES A L'HUILE D'OLIVE, CAROTTES FANES, JUS T
CHLOROPHYLLE

. N 7\
CANON D'AGNEAU EN CROUTE D'HERBES, ARTICHAUTS A LA BARIGOULE, ~ 26€
MOUSSELINE DE POIS CHICHES BEURRE NOISETTE A
MAGRET DE CANARD, JUS APICIUS, MOUSSELINE DE PATATES DOUCES N
AU GINGEMBRE, POMMES MITRAILLES ET CRUMBLE DE COURGETTES AU \ %€
THYM
SUPREME DE VOLAILLE ROTIE, JUS COURT AU THYM, /’;)\
MOUSSELINE DE PASNAILLE ET GATEAU DE POMME ANNA \
FILET DE RUMSTEAK AU FOIE GRAS, FACON ROSSINI, 26€

JUS BORDELAIS ET POELEE DE LEGUMES VS




ASSIETTE DE FROMAGES DE NOS REGIONS:
TOME - REBLOCHON - MEULE DE SAVOIE

Oou
CROMESQUIS DE SAINT MARCELLIN, CHUTNEY FIGUES OIGNONS
Oou
BRILLAT SAVARIN FARCI AUX FRUITS SECS
Oou
TERRINE DE CHEVRE FRAIS AU BASILIC
Oou
PLANCHE DE FROMAGE PAR TABLE - 40€

" ouy ney fromages sonts seruiy avee un meselur de salade




LA CORNE D’ABONDANCE,

CHOUX & NOUGATINE 10€
& partin de 30 ey
LA CORNE D’ABONDANCE « 12€

GOURMANDE » CHOUX & NOUGATINE
+ VERRINE DE SORBET ET FRUITS FRAIS

GATEAUX EN PRESENTOIR : 8€
DELICE ROYAL CHOCO PRALINE, l'gateau / 12€ NAKED CAKE
GATEAUX AUX FRUITS FRAIS SELON SAISON 2 gateaux

BISCUIT PISTACHE, GELEE
PASSION, MOUSSE VANILLE ET
FRAMBOISES FRAICHES

: FRAISIER, FRAMBOISIER, POIRIER

LA FOLLE FARANDOLE :

ASSORTIMENT DE MACARONS, 12€ o
CHOUX ET MINI VERRINES BISCUIT CACAO, GANACHE

CHOCOLAT LAIT ET

L’ALEXANDRA CHOCOLAT NOIR, POIRES
DACQUOISE COCO, ANANAS CONFIT AU 10€ FRAICHES
RHUM GANACHE MONTEE CHOCOLAT 12€
BLANC



Cnfamty & Adey (@

C'est aussi la féte pour les enfants !

— "'\\

Nous mettons & leur disposition une jolie salle et des lits bébés N

Seule condition : faire appel & une nounou pour s'occuper d'eux et garantir leur sécurité

BOISSONS VH + MIX TRADITION

SUCETTE DE BGEUF HACHE,
ou
NUGGETS DE FILET DE
VOLAILLE
ou
FILET DE POISSON
EN FISH & CHIPS

(LES PLATS SONT ACCOMPAGNES
DE POMMES DE TERRE MITRAILLES
ET DE LEGUMES)

CHOIX DE CONES GLACES

37€

BOISSONS VH + MIX TRADITION

ASSIETTE DE SAUMON FUME
ou
MEDAILLON DE FOIE GRAS
Oou
ASSIETTE DE MELON ET
JAMBON FUME

6%’)0[/5&94’1/

PIECE DE VIANDE ROTIE
Oou

DOS DE MERLU VAPEUR

(LES PLATS SONT ACCOMPAGNES DE

POMMES DE TERRE MITRAILLES
ET DE LEGUMES)

FONDANT AU CHOCOLAT
ou

LE DESSERT DU MENU ADULTE

50 €

BABYSITTER OBLIGATOIRE DES 6 ENFANTS, MERCI 8



sty & volonts jusquaw desserd
g@W,L&@mmge@gufwquw@M
de, limiter la, eomsommation daleosl en can dalus
ot do compedement allant o lencontie de (o
seewite & duw bon derowlement de lo, soirse.

16€

COTES DU RHONE BLANC "FAMILLE PERRIN"

Trés marqué par le Viognier et son cété floral, c'est un vin remarquable de fraicheur et de profondeur,
trés typé Rhéne, splendide sur les poissons

COTES DU RHONE ROUGE "FAMILLE PERRIN"

/7 Fruité et charnu, avec de beaux tanins, c'est le grand vin du quotidien issu quasi-exclusivement des
vignobles du Grand Prébois (pour le Grenache) et de Vinsobres (pour le Syrah)

\ COTE DE GASCOGNE IGP PINOT NOIR - DOMAINE PELLEHAUT

Vin gourmand et équilibré. Belle fraicheur en bouche sur des arémes de fruits rouges et de griotte

22€

BEAUJOLAIS BLANC - DOMAINE GUTTY

Cépage : 100% Chardonnay : Robe dorée aux reflets brillants. Nez expressif, avec des arémes délicats, évoquant
des notes de fleurs blanches. Attaque fraiche puis rondeur soutenue par un bel équilibre entre acidité et fruité.
Texture nette mais douce jusqu'a une finale élégante et [égére

COTE DU RHONE - CROZES-HERMITAGE - DOMAINE COMBIER

Cépage : 100% Sirah : un vin au nez qui dégage un bouquet parfumé et envoutant, marqué par les fruits rouges et
des notes de violette et de réglisse. La bouche révéle de la souplesse avec des notes épicées

28€
BOURGOGNE - SAINT VERAN - DOMAINE GILLES COURTOIS

Cépage : 100 % Chardonnay - Robe jaune or péle et nez trés riche d’agrumes.
Belle attaque, enrobée, prolongée par une élégante évolution toute en fraicheur

COTE DU RHONE - SAINT JOSEPH - LES PIERRES SECHES - DOMAINE
CUILLERON

Cépage : 100 % Syrah. Nez croquant sur les fruits juteux et acidulés.
Bouche séduisante sur des tanins rustiques et équilibrés par une belle fraicheur

9



auwx miméakey et
boisseny chawdes

2€
* FORFAIT BADOIT + EVIAN A 6€
VOLONTE REPAS ET SOIREE ,
e CAFE
o FORFAIT BADOIT A VOLONTE REPAS ¢ e THE
ET SOIREE e [NFUSION

e FORFAIT BADOIT A VOLONTE A 2€
PARTIR DU DESSERT

e BADOIT/ EVIAN A LA BOUTEILLE €

Powolo nuds

Tarifs indiqués par bouteille

LE BUGEY BRUT DE LA MAISON ANGELOT - 34€
Elaboré selon la méthode traditionnelle a base de quatre cépages : la Molette, la Jacquere, I Aligoté et le
Chardonnay

ROSEPHINE DE LA MAISON MONIN - 32€
Avec seulement 8° d'alcool, cette cuvée élaborée selon la méthode ancestrale est une véritable bonbonniére
de saveurs. A servir de préférence au dessert

LE CHAMPAGNE BRUT ALAIN VESSELLE - 49€
Le nez est tres fruité par des notes de péche, de poire et de mirabelle. A I'aération des fines notes de fruits
secs viennent apporter de la structure et de la profondeur au vin : 80% Pinot noir et 20% de Chardonnay

POIRE WILLIAMS, GENEPI, GET 27, LIMONCELLO , RHUM DIPLOMATICO - 75€

RHUM VIEUX, JACK DANIEL, COGNAC, ARMAGNAC - 120€

10



ovmube Mcu’u&&g@ & U CamMjpag e

Imaginez... La nuit commence & tomber, les bougies s'allument.
Les piéces cuisinées par nos Chefs se succédent, vos amis vont de

. ) surprises en surprises, surveillent du coin de ['ceil le cochon de lait qui
Urv & ﬂl@/ﬂ/}’b@(ﬂv rétit & la broche... Ce sera bientét [heure de passer & table aprés avoir
profité pleinement d'un soir de féte & la campagne.

KIR ROYAL AU BUGEY BRUT
(I BOUTEILLE / 3 PERSONNES)

BIERE PRESSION ARTISANALE - -
L CONLE Atelien W@%mg

JUS DE FRUITS ET SODAS )
ASSORTIMENT DE FEUILLETES

MINI FLAMICHES & BRUSCHETTA
(5 PIECES PAR PERSONNE)

ESCALOPE DE FOIE GRAS POELE
PAIN D'EPICES, CONDIMENT FRUITS

PANIERS DE CRUDITES & SAUCES ROUGES
ASSORTIES MINI BURGER VIANDE OU POISSON
GOUGERES AU FROMAGE THON A LA PLANCHA, MIEL SESAME SOJA
ACCRAS DE MORUE MAISON GASPACHO ANDALOU SORBET PIMENT

D'ESPELETTE

GAMBAS SNACKEES LAIT DE COCO
CITRONNELLE

Cugliah)

Loy platy

COCHON DE LAIT ROTI A LA BROCHE DANS LE JARDIN, FARCE FINE MAISON
AU FOIE GRAS, FARCEMENT SAVOYARD - MOUSSELINE DE PASNAILLE

Sw
MAGRET DE CANARD ROTI, JUS APICIUS, POELEE DE LEGUMES ET MITRAILLES
Sw

PAVE DE SAUMON BOMLO, VIENNOISE A LA TOME DES BAUGES,
CAROTTES FANES, JUS CHLOROPHYLLE

CORNE D' ABONDANCE CQTES DU RHQNE BLANC "FAMILLE PERRIN",
CHOUX & NOUGATINE COTES DU RHONE ROUGE "FAMILLE PERRIN"
OU GATEAU SUR PRESENTOIR | COUPE DE CHAMPAGNE ALAIN VESSELLE
2 CAFE
7120 €\ /9 & 7N\
Kfl;:t/ tout compris 775 € {/ 6€ \\

2
—_ — "N 2
_—

\ \ “,’I""‘f’fou‘r compris., (-
N\ \\PGF Odu|%“ x{par ad%‘ prlon fromag 7 % L . , o ,
; p iy Servi & discrétion de I'entrée jusqu’'au dessert 11



8‘0 somule @ avden pa/dj%”

Envie d'espace, de verdure, de chaleur, de convivialité, d’originalité 7
C’est une Garden party dont vous avez besoin, un moment festif de
partage avec vos amis et votre famille!

Nos “mini-mets” sont confectionnés juste devant vous par nos chefs

VIN D’HONNEUR

KIR ROYAL AU BUGEY BRUT

(1 BQUTEILLE / 3 PERSONNES) ATELIER SNAC I<ING
BIERE PRESSION ARTISANALE

LOCALE ESCALOPE DE FOIE GRAS POELE PAIN D’EPICES
JUS DE FRUITS ET SODAS MINI BURGER VIANDE OU POISSON
ASSORTIMENT DE FEUILLETES THON A LA PLANCHA, MIEL SESAME SOJA
&Eﬂiﬁ?ﬁﬁ%ﬁfﬁ S BRUSCHETTA GAMBAS SNACKEES LAIT DE COCO
PANIERS DE CRUDITES, SAUCES CITRONNELLE
ASSORTIES

GOUGERES AU FROMAGE
ACCRAS DE MORUE MAISON

LES PETITS PLATS

COTE A L'OS (BGEUF), SAUCE BEARNAISE MAISON ET BROCHETTE DE
MITRAILLES. FILET MIGNON DE PORC LAQUE AU CITRON VERT, SALADE DE
CHOUX CHINOIS. SUPREME DE VOLAILLE, RISOTTO PETITS POIS ET PARMESAN,
JUS REDUIT MONTE AU CONCASSE DE TOMATES

LES BOISSONS

CQTES DU RH{)NE BLANC "FAMILLE PERRIN" *
COTES DU RHONE ROUGE "FAMILLE PERRIN" *
1 COUPE DE CHAMPAGNE ALAIN VESSELLE

CAFE
7N 4 \
7 AN / \ \
‘{/(/ 6€ \\ ' (f{( tout compris‘,,-‘,“,,.T"i’c>u,r oy
LE DESSERT \gj \\de%\ked
\\ N e \:;\ o

LA FARANDOLE GOURMANDE T

*Servi & discrétion de l'entrée jusqu’au dessert 12



Fovmule “Coup de Coouwr”

7 112€
dans les saveurs qui feront pétiller votre mariage 7 I ‘{TOUT compris -

Avoir une idée réaliste du budget 7 \\ par CldUh:/

Vous souhaitez une idée plus précise, vous projeter

Nous avons imaginé pour vous ce mariage "Coup de
Coeur' composé de nos plats "signatures' —
Mais c'est juste une suggestion, car la réalité de

votre mariage, c'est vous ! VIN DHONNEUR

BIERE PRESSION ARTISANALE LOCALE
KIR VIN BLANC & KIR PETILLANT AU
9 BUGEY

3 PARFUMS AU CHOIX-1 BOUTEILLE POUR 3 PERSONNES
SODAS, JUS DE FRUITS

MIX TRADITION
10 PIECES CHAUDES & FROIDES / PERSONNE

LE REPAS

TATIN DE POMMES DE TERRE AU FOIE GRAS, CREME DE CEPES

PIECE DE VEAU ROTIE BASSE TEMPERATURE, RISOTTO FORESTIER AU PARMESAN
ASSIETTE DES FROMAGES DE NOS REGIONS

CORNE D'ABONDANCE GOURMANDE, CHOUX & NOUGATINE, FRUITS FRAIS &
SORBETS

LES BOISSONS

COTES DU RHONE BLANC "FAMILLE PERRIN" *
COTES DU RHONE ROUGE "FAMILLE PERRIN" %
| COUPE DE CHAMPAGNE ALAIN VESSELLE
BADOIT

CAFE

*Servi & discrétion de I'entrée jusqu’au dessert

4
]
o

13



Sortir des sentiers battus, choisir la douceur d’un paysage enneigé, se régaler d'un vin

COCKTAIL

D'HIVER
S5 B 7AW MARMITE DE VIN CHAUD
| KIR VIN BLANC ET KIR PETILLANT BUGEY BRUT A LA CHATAIGNE
GOUGERES A L' ABONDANCE , ACCRAS DE DIOT DE SAVOIE
BAR A FONDUE SAVOYARDE & BAR A HUITRES
GRAVLAX DE SAUMON FUME PAR NOS SOINS AUX BAIES ROUGES
CAPPUCCINO DE COURGE BUTTERNUT AU LARD FUME

ESCALOPE DE FOIE GRAS POELE, PAIN D'EPICES,
CONFIT DE POIRES AU VIN ROUGE

chaud & votre arrivée, vivre intensément la Haute Savoie en hiver !

Maximum 90 personnes

PITHIVIERS GOURMAND DE CANARD, CONFIT & MAGRET

MOUSSELINE DE PATATES DOUCES, MITONNEE DE LEGUMES D'HIVER
CROMESQUIS DE REBLOCHON A LA POMME GRANNY SMITH

CORNE DABONDANCE GOURMANDE

CHOUX, NOUGATINE, VERRINE DAGRUMES A LA CANNELLE, SORBET MANDARINE

LES BOISSONS

BUGEY BRUT
COTES DU RHONE BLANC "FAMILLE PERRIN""
COTES DU RHONE ROUGE "FAMILLE PERRIN" «
| COUPE DE CHAMPAGNE ALAIN VESSELLE
BADOIT
CAFE
LE SKI SHOT (CHUT, C'’EST UNE SURPRISE !)

*Servi & discrétion de l'entrée jusqu'au dessert |4
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Pour prolonger la féte et satisfaire les appétits aiguisés par une nuit de danse, nous vous proposons un
buffet campagnard & déguster en toute convivialité, servi au restaurant ou & emporter au gite

BUFFET SALE -|- BUFFET SUCRE
ROSACE DE MELON ET JAMBON FUME
VAN DE CHARCUTERIES ASSORTIES BgIACX)R(;rI—];:ESAQ{JRg[IJ%IEE
TERRINE DE CAMPAGNE MAISON, MAISON

MANEGE DE SALADES
.. A COMPOSER SOI-MEME
TOMATES A LA MOZZARELLA, SAUCE

MOUSSES AU CHOCOLAT
SALADE DE FRUITS FRAIS

PANNA COTTA
PESTO
TABOULE LIBANAIS N;‘?ND/EIL\%E%SS
SAUMON FUME MAISON, TOASTS
GRILLES
TARTES SALEES ASSORTIES
POULET FROID

LES BOISSONS

KIR
VIN BLANC
VIN ROUGE

' AU RESTAURANT PRET A EMPS(%RTER AU GITE

E hors boissons & hors service

| 45€ PAR ADULTE 30€ PAR ADULTE
/1N 22€ PAR ENFANT |5€ PAR ENFANT 5



PHOTOBOOTH 300€

400 tirages + envoi numérique

FONDUE A
PARTAGER 50€
e 20 jpesenney

CANDY BAR 200€

FONTAINE A 200€
CHOCOLAT

T e |
LANCIERNE

SKI SHOT  s¢/ADULTE

BAR A
GRANITA 200€

8 . 8L/parfum : 2 parfums au choix
J’{; beluuce Mojito, Vodka Citron, Whisky Coca, Fraise (sans alcool

16
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Animafpter - Animation D - ot plus encere |
Quizz et blind test personnalisé - Jeux en bois - OCG/ af’m (ﬁ@oCwa/ B@Lg@/n@ Bfﬁ@uww
A el 3 promenade Louis Lachenal
Christian Pellarin : 06 71 95 81 89 1904 Rte de Bornachon, >
, 74150 Thusyl 74000 Annecy
www.animafetes74.com
. 0612 85 02 85 https://borgona.eu/
contacteanimafetes74.com
.. w eoin de \)atwe OC@ jardin en wille
Guoupe Cover Club - 4 Musiciens A N jandim
. 1 66 0 G 46 route de la Fruitiére 6 rue de Chambéry
oo 6046 -| %6 74650 CHAVANOD 73100 Aix-les-Bains
coverclublyonegmatl.com 04 50 69 64 89 04 79 34 58 81
https://www.coverclub.info/
oCe/y buller o@@mﬂe
G‘C@@ @afwwﬁ b hov ’L@(w dmwm Décoration
Florence : 06 75 59 75 54 @ lesbullesdemilie.com
assolnouveauregardegmail.com 06 98 3149 42
https://nouveauregardspectacles.fr/ al
~

Sandrine : 06 88 33 64 65

costa_sandrineeyahoo.fr OCWAM - @ﬂw){;@

www.sandrinecostachanteuse.com o .
www.ludivineavril.com

. . . contacteludivineavril.com
OCG&%@MM@-AMWM-@M/\/@W 06 75 98 59 80

dubois.claireeyahoo.com

henri.serafinieorange.fr /bnwmﬁ/n@ \/&/Vuﬂu%@

www.amandinevanhove.com
0674 62 5352

Orogis Fiote Blone 3° LA htel 2° O Concepl

Vidéo - Dréne - Microtrotoir

74150 Marigny-Saint-Marcel 74540 Alby-sur-Chéran www.ema-concepts.com
0450 01 09 50 0450 68 14 14 06 09 02 6124
7 minutes en voiture 2 minutes en voiture \\
[ =

» N
Ammeey City Toww  Nobets Goun Faxi Julie CHAPRON 06 10 85 07 62
+33 (0)7 83 77 93 51 0616 70 7177 juliechaproneventegmail.com
.iletait fete.
https://annecycitytour.fr www.gn-taxi.com SARANIATSUE USRS 17


tel:+33783779351
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x478b823d759d933f:0x8863da2ebbf292c3?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x478b823d759d933f:0x8863da2ebbf292c3?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/search?gs_ssp=eJzj4tVP1zc0TIvPKTcoLEs3YLRSNagwMbdIsjAyTjE3tUyxNDZOszKosLAwM05JNEpNSkozsjRKNvYSzklUSDu88vDKosxUhZRUhZzMnEwAPmEXoA&q=la+f%C3%A9%C3%A9rie+de+lili&rlz=1C1GCEA_enFR836FR837&oq=la+f%C3%A9%C3%A9rie+de+Lili&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqDQgBEC4YrwEYxwEYgAQyDAgAEEUYORjjAhiABDINCAEQLhivARjHARiABDIICAIQABgWGB4yBwgDEAAY7wUyCggEEAAYogQYiQUyCggFEAAYgAQYogTSAQk5NjY1ajBqMTWoAgiwAgE&sourceid=chrome&ie=UTF-8

MUSIQUE + G
PISTE DE DANSE

18
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Balancoires Parc ombragé Chaises hautes Fontaine
160 pers 250 pers
assises coktail Ecran géant Salle enfant
g
= gl g 5
. 7 N
Wifi Vidéoprojecteur Ciel étoilé

Les samedis soirs du 01/05 au 31/10
& les veilles de jours fériés :
6 000 €
Les vendredis soirs du 01/05 au 31/10

(hors veille de jours fériés)
5000€

+ MINIMUM BUDGETAIRE 8 000€ AU RESTAURANT

#

Les samedis d'avril & décembre
4000 €

Les vendredis d'avril & décembre
3000 €

+ MINIMUM BUDGETAIRE 6 000€ AU RESTAURANT

Les samedis de novembre et de janvier & mars

2000 €

Les vendredis de novembre et de janvier & mars
1500 €

+ MINIMUM BUDGETAIRE 6 000€ AU RESTAURANT

Le montant de la privatisation doit étre réglé le jour de la réservation



Conditiony generales

La disposition des espaces réservés de 9 heures le jour de la prestation & 5 heures le lendemain matin.

La mise en place des tables (nappage, couverts, verrerie) en dehors des éléments de décoration apportés
par vos soins.

La gestion de [lorganisation du déroulement de la soirée” par notre équipe de professionnels.
L’intervention d’un(e) wedding-planner n’est donc ni nécessaire, ni souhaitée.

La prestation des services de restauration tels que définis dans un devis chiffré établi dans les 3 mois
précédant la prestation. Cette prestation devra étre d’'un minimum de 8 000 €, incluant repas & boissons,
quel que soit le nombre de convives. Ce minimum s’entend en dehors du montant de la privatisation du
restaurant, de la prestation du gite et du buffet du lendemain. Le minimum budgétaire est ramené &
6 000€ du 01/11 au 30/04

Le service assuré par le personnel du restaurant

Le ménage des lieux

Frais de SACEM

» Votre réservation sera effective & la signature d'un contrat d'engagement et au versement d 'un

ler acompte correspondant au montant de la privatisation du domaine.

o Il conviendra par ailleurs de verser les acomptes suivants :
- 2éme acompte : 3 500€ (3 000€ si minimum budgétaire & 6 000€) - 4 mois avant ['événement
- 3éme acompte : 3 500€ (3 000€ si minimum budgétaire & 6 000€) - 2 mois avant I'événement

- 4éme acompte : 1 000€ - | mois avant ['événement (uniquement si minimum budgétaire & 8 000€)

* La facturation sera basée sur le nombre de personnes annoncées 7 jours avant la date du mariage.
o Le solde de la prestation, sera & régler dans les 5 jours avant la prestation basé sur le devis remis & jour
a7

En cas de résiliation par le client du contrat signé lors de |'engagement , les acomptes percus ne seront
pas remboursés et les acomptes non pergus dans les délais prévus pourront étre réclamés.
En cas de catastrophe naturelle reconnue par les autorités compétentes, ou d'épidémie empéchant la
tenue de I'événement (fermeture du restaurant), la prestation sera annulée et/ou reportée.
Les acomptes ne seront pas remboursés et les deux parties s'engagent & trouver un terrain d’entente, et &
faire de leur possible pour :

- soit trouver une nouvelle date de célébration lorsque cela sera possible.

-soit & émettre un avoir dont les conditions d’utilisation seront statuées au moment de I'émission de celui-ci.
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